
@mestizodeli 11-7367-3508 - RESERVAS

NO COBRAMOS CUBIERTO,
por esta razón se cobrará un

adicional por compartir.

FORMAS DE PAGO
PAGO EN EFECTIVO

TARJETAS DE CRÉDITO:
aplicaremos 5% de recargo

Si tiene alguna intolerancia o alergia,
por favor, comuníquelo al camarero.

10%  OFF
en almuerzos y cenas pagando

 la   TOTALIDAD   de la mesa



ENTRADAS
Tortilla de papas + cebollita de verdeo (aclarar punto de cocción)

Provoleta MESTIZA:  rellena de jamón cocido natural + morrones asados

Provoleta AZUL:  rellena de cebolla caramelizada + tomate + queso roquefort

Provoleta PATAGONIA:  provolone hilado ahumado + orégano

Langostinos apanados + punch de lima

Papas fritas caseras                   

Papas Completas:  cheddar + bacon + cebolla de verdeo 

Nachos:  guacamole + queso crema + cheddar + verdeo  

Burrata (media): rucula + albahaca + tomates secos + oliva de hierbas

Mozzarella Sticks + salsa ahumada de morrones asados

Panera artesanal:  al NO cobrar cubierto, valorizamos la panera al ser solicitada

ENSALADAS

CAESAR POLLO:  verdes + pollo + parmesano + croutones + aderezo
         

ITALIA:
rúcula + jamón crudo + burrata + cherry confitado + vinagreta de frutos rojos

CAMPO:
rúcula + parmesano + tomates deshidratados + oliva de hierbas

AZULADA:
verdes + pollo + panceta + queso azul + cherry confitado + queso crema
--- opcional pollo crispy +$1700 ---

DELTA:  verdes + principal a elección entre: pollo feteado / pollo crispy /
langostinos salteados o apanados + cherry confitado + guacamole + queso crema

FRENCHY:  rúcula + principal a elección entre: pollo feteado / pollo crispy /
langostinos salteados o apanados + queso brie + peras caramelizadas
+ almendras tostadas

--- con Pollo crispy $17400  /  con Langostinos Apanados  o Salteados $17800 ---

$16600

$18600

$15800

$19000

$9200

$12800

$12600

$11400

$11800

$6300

$12600

$13400

$14200

$9000

$2600

SALEN  ADEREZADAS:  aclarar si prefiere sin aderezar
- Se cobrará adicional por compartir: $3300 -

$17800

$18600

EFECTIVO 10% OFF 
en almuerzos y cenas

CREDITO 5% RECARGO

Si tiene alguna intolerancia o alergia,
por favor, comuníquelo al camarero.



SÁNDWICHES & WRAPS

$17200

$17300

$17600

$17600

$17800

   $17900

VEGGIE:  queso fundido + vegetales asados
(zucchini + los 3 morrones + berenjena + hongos + zanahoria) 

BLUE:
pollo + queso azul + cherry confitado + panceta + verdes + queso crema

AVOCADO:
pollo + guacamole + tomate + verdes + muzza + miel de dijon

CARNE:
ternera desmechada + morrones asados + queso fundido + cebolla
caramelizada + aderezo de morrones asados

PULLED PORK:
cerdo braseado + cebolla caramelizada + cherry confitado + queso fundido
+ miel de dijon

MEDITERRANEO:
jamón crudo + brie + rucula + pimienta fresca molida + oliva de hierbas 
opcional: tomate perita

HAMBURGUESAS

$18000

$16600

$17000

$17000

$18000

CHEESEBURGER: medallón 130grs + cheddar o muzza o sola 

LINAJE:  doble carne + doble cheddar + bacon 

CRIOLLA:  tomate + lechuga + queso fundido + cebolla caramelizada

EUROPEA:  queso azul + hongos salteados + cebolla caramelizada

NATIVA:  morrón ahumado + queso fundido + cebolla caramelizada

VEGGIE:  medallón vegetariano + elección del adicional:
criolla / europea / nativa (demora 20 min)

ADICIONALES:
--- doble carne $3500  /  huevo $2000  /  tomate $900  /  bacon ahumado $2900 ---

Acompañadas con papas fritas artesanales
- Se cobrará adicional por compartir: $3300 -

Con papas fritas o ensaladita
- Se cobrará adicional por compartir: $3300 -

$15000

EFECTIVO 10% OFF 
en almuerzos y cenas

CREDITO 5% RECARGO

Si tiene alguna intolerancia o alergia,
por favor, comuníquelo al camarero.



PLATOS DEL MESTIZAJE

PASTAS

$19600

$20900

$15000

Sorrentinos de calabaza asada + reggianito + mozzarella

Sorrentinos de ternera braseada 

Cintas pura yema

Lasagna bolognese: jamón cocido + mozza + salsa blanca + bolognesa          $19900

SALSAS:
Crema  /  Salsa Rosa  /  Amatriciana: salsa intensa de tomates y oliva

Crema de Langostinos + $3900  /  Crema de Champignones y Hongos + $3200
Italia:    tomates deshidratados, olivas verdes y crema + $2800

Bolognesa de ternera y panceta $3800

Son caseras, hechas con semolín y yemas de huevos orgánicos.
- Las cocinamos AL DENTE: aclarar si prefiere otro punto de cocción -

- Se cobrará adicional por compartir: $3300 -

- Se cobrará adicional por compartir: $3300 -

Milanesa de ternera o de pollo:  con fritas o ensalada
--- huevo + $2000 / caballo + $3900 /  napolitana con jamón + $6000  /  fugazzetta + $6000 ---

MilaPasta de ternera o de pollo + cintas artesanales (crema/manteca/oliva)

Gramajo:  papas + huevo + jamón natural + reggianito + cherry confitado 

Ojo de bife 500 gr + cebolla caramelizada + fritas o ensalada
(punto cocido demora aprox 25 min)

Entraña Angus  400 gr + chutney de cebolla y cherry + fritas o ensalada

Salmón grillado 250 gr + vegetales salteados + mix verdes + punch de lima

Risotto de Langostinos y panceta + crocante de parmesano                   

Risotto de Champignones + queso brie caramelizado 

Sopa crema de zapallo + tostaditas + parmesano
Sugerencia:  adicionale bacon crispy y un huevo de campo!  

Vacío macerado a la Cruz:
Solo Sábados y Feriados - Consulte disponibilidad y precio -

$16000

$19800

$16400

$29900

$37900

$25000

$22000

$17000

EFECTIVO 10% OFF 
en almuerzos y cenas

CREDITO 5% RECARGO

$31000

Si tiene alguna intolerancia o alergia,
por favor, comuníquelo al camarero.



MENU 
INCLUYE:  BEBIDA + PLATO + HELADITO

- Por favor,   NO llevarse   los vasos kids -

Milanesitas de ternera con papas fritas o ensaladita 

Supremitas de pollo con papas fritas o ensaladita

Pasta Mostachol con:  Salsa Rosa - Crema - Amatriciana - Manteca - Aceite
(NO SALEN SIN SALSA)

Heladito ARCOR:  Palito de Agua (Ananá-Frutilla o Frutilla-Naranja)

MEDIODÍAS

 SÁNDWICH o
WRAP DE POLLO

con fritas o ensalada

CAESAR SALAD
con o sin pollo

PENNE RIGATE
con salsa: rosa, crema o amatriciana

MILANESA DE TERNERA
o POLLO con fritas o ensalada

  TORTILLA DE PAPAS
con ensalada

 GRAMAJO
(papas + huevo + jamón natural + muzza)

   OMELETTE con ensalada

Lunes a Viernes
de 12 a 16 hs

(no válido en feriados
ni fines de semana)

Incluye

     (Linea CocaCola, aguas 600 ml  o  cerveza 473 cc)

Plato principal + Bebida + Helado o Café

     

ÚNICAMENTE PAGO 
EN EFECTIVO

ejecutivos

- No acumulable con el descuento
por pago en efectivo.

- No válido para compartir.

$15000

EFECTIVO 10% OFF 
en almuerzos y cenas

CREDITO 5% RECARGO

Si tiene alguna intolerancia o alergia,
por favor, comuníquelo al camarero.



POSTRES

DESAYUNOS y MERIENDAS
NO DISPONIBLE DURANTE HORARIO DE ALMUERZO Y CENA

REGIONAL:  tostadas + untables + infusión + exprimido 

NORDELTA:  tostadas + untables + bacon + huevos revueltos + infusión
+ exprimido 

SOHO:  tostón + guacamole + cherry confitado + huevos revueltos
+ infusión + exprimido

Tostado de jamón, queso y tomate en pan de molde o quesadilla artesanal

Budín de Zanahoria y Naranja

Brownie con Nuez

Cookie de chips de chocolate belga y nuez

$13000

$15000

$16000

$7800

$7800

$3800

TORTAS y PASTELES
$12200

$13900

$13800

CHEESECAKE:  estilo Nueva York con frutos rojos o dulce de leche

POPCAKE de CHOCOTORTA:  chocotorta mestizo cubierta en choco belga

DUO:  sobre una base de cheesecake estilo NY, combinan 2 mousse
(de chocolate amargo y dulce de leche), todo cubierto con Nutella

OREO’S COOKIES CAKE:  mousse de chocolate belga amargo con cookies y
copitos de dulce de leche, mousse de chocolate blanco belga y más Oreo’s

Flan Caramel untuoso de estilo francés

Fudge Brownie con nuez y crema helada 

Tirami-sú Reversionado: nuestra versión del clásico italiano con licor importado

Mousse de Chocolate semiamargo hecho con chocolate belga                   

Gelato con salsa de frutos rojos patagónicos

Cremas heladas “El Fundador”
americana o dulce de leche

$8200

$9900

$9800

$9200

$8500

1 bocha
2 bochas

$4400
$8400

$4900

EFECTIVO 10% OFF 
en almuerzos y cenas

CREDITO 5% RECARGO

$6400

Si tiene alguna intolerancia o alergia,
por favor, comuníquelo al camarero.



BEBIDAS

$5800

$6600

$7000

$7500

Agua mineral - 600 ml

Agua saborizada - 600 ml

Línea Coca - 500 ml

Exprimido natural

$3600

$3700

$3900

$4800

BEBIDAS FROZEN

Limonada Frozen

Limonada de Menta y Jengibre

Limonada de Arándanos orgánicos

Pomelada Frozen

Licuados (hasta 3 frutas: durazno, ananá, naranja, banana y arándanos)

Milkshake

Oreo Milkshake

$5300

$5500

$5800

- Nuestras limonadas son BIEN GRANIZADAS,
si las preferís no frozen avisanos -

CAFÉ
          Podes pedirlos iced coffee!
Café espresso pocillo

Café espresso en jarrito

Doble espresso en taza

Café con leche mediano

Café con leche grande

Capuccino taza doble

Capuccino italiano gigante con crema chantilly

Té - Inti Zen y otros 

Submarino

$3800

$4000

$4400

$4800

$5000

$4500

$5800

$4000

$4400

EFECTIVO 10% OFF 
en almuerzos y cenas

CREDITO 5% RECARGO



CERVEZAS

COCTELERÍAFernet con Coca-Cola 

Campari con naranja o tónica

Aperol Spritz        - Happy Drinks:   2 x $12000 -

Gin Tonic Classic  con gin ACONCAGUA 

Gin Tonic Purple:  gin ACONCAGUA + limón + arándanos

Mojito:  ron blanco + lima + jarabe de azúcar + menta

Mojito Maracuyá:  ron + lima + jarabe de azúcar + maracuyá + menta

Caipiroshka: vodka + lima + almíbar 

Caipi Maracuyá:  vodka + lima + almíbar + maracuyá

Caipi Frutos Rojos:  vodka + lima + almíbar + frutos rojos

Ambar Violeta:  La Celia Chardonnay / Rosé + frutos rojos + jugo de naranja

Tinto de Verano:  La Celia Malbec + cítricos rodajados + Sprite

$6600

$6200

$6800

$7000

$7300

$6600

$7200

$7500

$8200

$8200

$8600

Heineken y Heineken 0% Alcohol

Grolsch

Amstel Lager     *** 2x1 en lata ***

Imperial  (LAGER - ROJA - NEGRA - IPA)     *** 2x1 en lata ***

Miller PORRÓN  330 cc “Genuine Draft”     *** 2x1 porrón ***

$4500 / $8800

$4600 / $8900

$4100  / $7800

$4400 / $8000

 $5000

VINOS
Eugenio Bustos - LEYENDA
Malbec
Cabernet Sauvignon

La Celia - RESERVA
Pinot Grigio (blanco frutado)
Rosé (fresco rosado)
Malbec
Malbec - Cabernet Franc

La Celia - PIONEER
Malbec - Cabernet Franc - Chardonnay

La Celia - ELITE malbec

Copa de la casa - Tinto o Blanco

DESCORCHE:  Se cobrará el equivalente al valor del vino más económico de la carta. 

$13800
$13700

$15600
$15400
$17600
$17600

$20800

$27000

$6500

$6900

EFECTIVO 10% OFF 
en almuerzos y cenas

CREDITO 5% RECARGO



@mestizodeli

11-7367-3508 - RESERVAS

SEGUINOS
para no perderte

nuestras novedades,
descuentos y sorteos.

¡GRACIAS POR ELEGIRNOS!


